
SNACKS
grillet hvit asparges (f,m) [0,3] ........................................kr 225,-
crispy poteter og smørsaus med ørret- & rognkjeksrogn

 pain & beurre (h,m) [0,3] .................................................. kr 58,-
landbrød med brunet & pisket smør 

 lucques oliven [0,1] ............................................................ kr 68,-
(kanskje) verdens beste oliven fra provence 

skagen crostini (2 stk) (s,se,sk,e,m,h,x) [0,6] ................. kr 98,-
crostini, grenseløst god skagenrøre 

 pimientos de padron (c) [0,1] ........................................kr 105,-
za’atar og lime emulsjon 

 artisjokk fritters (h,e,m,x) [0,1] .......................................kr 128,-
fritert artisjokk og sauce béarnaise 

 salade de chèvre chaud (h,m,se,pe,x) [1,5] ......kr 158,-/225,-
haricots verts, pekannøtter og timianmarinerte druer 

sitrusgravet kveite (f,c,m) [0,3].......................................kr 165,-
wakame- & fennikelsalat, pepperrot og kjernemelk 

chips & dip (f,m,p) [0,3] ..................................................kr 165,-
chips med dip av ferskost, rognkjeks- og ørretrogn 

løyromtaco (h,e,f,m) [0,1] ..............................................kr 165,-
økologisk rømme, syrnet løk og dillolje (2 stk) 

charcuterie (h,se) [0,5] ....................................................kr 195,-
coppa fra ask, kylling- & svineterrine og røkt svinenakke 

tartare (e,m,h,r,se) [2,6] ..................................... 80 gr · kr 185,-  
med pommes frites ...........................................120 gr · kr 265,-
håndkuttet tartar, rugbrødcrumble og pepperrot creme fraiche

 fromage (m,h,r) [0,5] ........................................................kr 170,-
dagens utvalg av norske oster, knekkebrød og husets 
marmelade 

PLAT PRINCIPAL
moules vadouvan (bl,m,se,x,e) [1,0] · kr 265,-

kremet «french curry» blåskjell, pommes frites & aioli 

 harrissa ristet blomkål (s) [0,3] · kr 285,-
korianderhummus, granateple og glasert savoykål 

kyllingtagine (s,h,x) [0,8] · kr 365,-
oliven, syltet sitron, koriander og granateple-couscous 

pannestekt skrei (f,m) [1,4] · kr 365,-
smørsaus med ørret- & rognkjeksrogn, confitert jordskokk og 

sitronglasert kål

steak frites (e,x,se,m) [5,7] · kr 395,-
sauce béarnaise, pommes frites og grønn salat 

lobster frites (sk,m,so,x) [5,9] · ½ : kr 395,-  ¹/¹: kr 650,-
gratinert hummer, sauce béarnaise og salat 

allergener: bl: bløtdyr · e: egg · f: fisk · h: hvete · b: bygg · l: lupin · m: melk · so: soya · c:sesam · sk: skalldyr · s: selleri · 
se: sennep · x: svoveldioksid og sulfitt · sp: spelt · hr: havre · r: rug · p: peanøtt · pe: pekan · sp: spelt · ma: mandel

FÊTE DES HUÎTRES
fine de claire no 3 david hervé · kr 58,-

velg mellom naturell og jalapeñosaus (x) 
3 østers & 1 gl. champagne 

kr 249,-

ACCOMPAGNEMENTS
 grønn salat (se,x) [0,1] ...................................... per pers. kr 48,-
haricots verts og senneps-vinaigrette 

 pommes frites [0,2] ............................................................ kr 48,-

 frenchie fries (m) [0,3] ....................................................... kr 78,-
trøffelolje og grana padano 

SNACKS Å DELE PÅ 
sitrusgravet kveite, chips & dip, pimientos de padron,  

pain & beurre (f,m,h,c,p) 

for to-tre personer ...... kr 395,- 

DESSERTS
 is &  sorbet (m) [0,1] ...................................... kr 38,- per kule
dagens utvalg av is og sorbet

 crème brûlée (e,m) [0,3] .................................................kr 135,-
crème brûlée med camomille 

 sjokolade nemesis (m,e,x) [0,3] .....................................kr 155,-
vaniljeis, salt karamellsaus og tørket bringebær 

 fromage (m,h,r) [0,5] ........................................................kr 170,-
dagens utvalg av norske oster, knekkebrød og husets 
marmelade

 salt karamell espresso martini (m) .................................kr 175,-
salt karamellkrem, absolut vodka, kahlua  

 vegetar   vegan

Klimato har kalkulert klimapåvirkningen hver rett på menyen 
forårsaker. Bak rettene står det hvor mange CO2e retten slipper ut:

[0,1-0,5] Kg CO2e · lavt klimaavtrykk
[0,6-1,5] Kg CO2e · middels klimaavtrykk

[1,6+] Kg CO2e · høyt klimaavtrykk



BOBLER Gl 12cl  Fl 75cl

Champagne Lanson Le Black Label  Brut  205   1100
Lanson, Champagne 
Champagne Gouet-Henry Brut  165   890
Poilvert-Jacques, Champagne 
Crémant d´Alsace  135  798
Bulles de Noémie, Alsace

VIN BLANC Gl 14cl Kar 37cl  Fl 75cl

Saint-Lannes Signature 2021 138 360 710
Dom. Saint Lannes Côtes de Gascogne
Dagobert Riesling 2020 148 385 760
Cave du Roi Dagobert, Alsace
Levert Bourgogne Chardonnay 2020 170 450 890
VC de Bourgogne, Burgund
Antonins Bordeaux Blanc 2022 170 450 890
Geoffrey de Roquefeuil, Bordeaux
Chablis La Sereine 2018 175  455 900
La Chablisienne, Chablis
Lena Filliatreau Saumur Blanc 2021 Bio 180  470 930
Dom. Filliatreau, Loire
Meursault Village 2020 265  695 1290
Michelot, Burgund

VIN ROSÉ
Rigouline Rosé 2022 Øko 148  385 760
Domaine la Rigouline, Provence 

VIN ROUGE
Beaujolais Les Cadoles Gamay 2021 Bio 148  385 760
Dom. Piron, Beaujolais
Côtes du Rhône 2020 155  400 910
Maison Les Alexandrins, Rhône 
Ch. La Pirouette 2016 178 460 910
Médoc, Bordeaux
Bourgogne Pinot Noir 2021 185  475 940
Pierre Andre, Burgund
Chinon Rouge 2021 Øko 195 515 995
Ch. De Coulaine, Loire

CAFÉ & THÉ enkel  dobbel
Kaffe, økologisk  42
Te   45
Espresso (økologisk)  44 46
Americano (økologisk)  44 46
Cortado (økologisk) (M)  46 48
Cappuccino (økologisk) (M)  46 48
Café au lait (økologisk) (M)  48 50
Ønsker du plantebasert melk, si fra til din servitør!

GIN & TONIC 
Beefeater 24, tonic, rosmarin, grapefrukt    168
Nine Sisters, tonic, rose pepper, sitron     172
Hendrick’s, tonic, basilikum, appelsin    176
Monkey 47, tonic, lime    186
*Alle kan lages alkoholfritt

VIN DOUX  Gl 8cl 
Sauternes 2009 Ch. Gravas, Bordeaux   120
Mas Amiel Vintage 2020 Roussillon   120
(Alle viner med alkohol kan inneholde sulfitter)

LESKENDE & FORFRISKENDE
Purezza sprudlevann 0,75 (per pers./inkl.påfyll) 44
Cola/Cola Zero 0,33   58
Grapefrukt soda 3 cents, fl. 0,25   65
Ginger beer Cool (økologisk) 0,27   85
Bagstevold eplejuice, gl   55
Bagstevold eplejuice 0,75   168

HUS-BRUS – Vår hjemmelagde  
Limonade toppet med Purezza: 
Fraises et citron vert (jordbær & lime)    58
Rhubarbe (rabarbra)   58

BIÈRE
Hansa fat, Norge 0,4 (B) 105
Hansa fat, Norge 0,25 (B) 72
Hansa Mango IPA fat, Norge 0,35 (B) 115
Weihenstephaner fat, Tyskland 0,5  (B,H) 129
Meteor Lager, Frankrike fl 0,33 (B) 122
Oslo lager, Norge 0,33, Glutenfri 138
Nøgne IPA, Norge fl 0,33 (B) 125
NOAM Lager, Tyskland fl 0,33 (B)  138 
Galipette Cidre biologique, Frankrike fl 0,33 125
Bulmers cider, Storbritannia fl 0,5 156
Meteor alkoholfri, Frankrike fl 0,25 (B) 68
Meteor Panaché alkoholfri, Frankrike fl 0,25 (B) 68

COCKTAILS
Passion for nuts 165
Disaranno, Havana club 3, pasjonsfrukt
The French Mule 165
Martell VS, limejuice, mynte, ginger beer
Perfect pink (E) 165
Havanna club 3, Aperol, pasjonsfrukt
Frenchies Raspberry Martini 165
Beefeater24, bringebær, ananas  
La Parisienne 165
Pernod, Absolutt Vodka, basilikum, rabarbra
Paloma party 175
Olmeca, grapefruktsoda, salt & pepper

*Vi har GINish og RUMish, så vi  
lager gjerne din cocktail alkoholfri!

SPRITZ O’CLOCK
Aperol de Fraise 155
Aperol, jordbær, Cava
Min Franske fetter Hugo  155
St Germain, Cava, mynte
Naughty Italian 155
Limoncello, Cava, sitron

VIL DU FORTELLE OSS OM DITT BESØK?
Følg link til QR-kode, fyll inn vår 

undersøkelse og din mailadresse, så er du 
med i trekningen av gavekort fra oss.


