
brunsj

allergener: bl: bløtdyr · e: egg · f: fisk · h: hvete · b: bygg · l: lupin · m: melk · so: soya · c:sesam · sk: skalldyr · s: selleri · se: sennep · x: svoveldioksid og sulfitt · sp: spelt · hr: havre · r: rug · p: peanøtt · pe: pekan · sp: spelt · ma: mandel vegetar   vegan

Omelette souffle med spekeskinke, Skagenrøre & croissant
Argentinske villreker med yuzu koshu

Brillat Savarin & marmelade
Sjokoladekake Nemesis

Foccacia & aioli
(h,m,x,se,so,f,sk,e)

Min 2. pers, kr 295,- per pers.

Croissant Frenchie toast
Serveres med rørosromme, grand marinier-  
og lønnesirup-saus & friske bær (h,m,x,e)

kr 125,- 

FRENCHIES GRENSELØSE SANDWICHER
Croissant royale  (h,e,f,x,se,m) [0,6] ...............................................................................kr 185,-
Posjert egg, hollandaise, røkelaks & grønn salat
Skagen sandwich  (h,sk,se,e,m,s) [0,8]........................................................................................kr 195,-
Landbrød, grenseløst god Skagenrøre og grønn salat
Steak sandwich  (h,e,se,m,x) [3,6]....................................................................................kr 225,-
Landbrød, roastbiff, sauce béarnaise og pommes frites 

SNACKS
 Foccacia, urteolje & aioli (h,e,se) .....................................................................................  kr 78,-
 Lucques oliven | (Kanskje) verdens beste oliven fra Provence [0,1] ............................ kr 78,-
Argentinske villreker  | Yuzu kosho og grillet foccacia (sk,h) [0,6].............................kr 145,-
Løyromtaco | Økologisk rømme, syrnet løk og dillolje (2 stk) (h,e,f,m) [0,1]..........kr 168,-
Charcuterie | Et utvalg skinker, pate og timianmarinerte druer  (h,se) [0,5].............kr 195,-

LUNSJRETTER 
Omelette souffle | med Comté og grønn salat (e,m,x,se,h) [0,3]..............................kr 185,-
Topping: velg mellom skinke eller soppstuing 
Løksuppe  (x,m,h,so)..........................................................................................................kr 179,-
Hjemmelaget løksuppe med gratinert Cru de Savoie & foccacia

 Salade chèvre chaud | (h,m,se,pe,x) [1,5]....................................................................kr 225,-
Haricots verts, pekannøtter og timianmarinerte druer  
Skogsopp-pasta  (m,h,so,se,x) [0,3]................................................................................kr 265,-
Skogsopp, hvitvinssaus, haricot verts og Comté
Tartar Parisienne style | Kapers og urter (f,se,e,su)......................................................kr 265,-
Serveres med pommes frites & salat 
Moules Normandie  (bl,se,x,e) [0,7]...............................................................................kr 265,-
Blåskjell i cider- & aiolisaus med pommes frites
Steak frites | Sauce béarnaise, pommes frites og grønn salat (e,x,se,m) [5,7]..........kr 445,-

– ØSTERSFEST –
Fine de claire no 3 David Hervé

Velg mellom naturell, jalapeñosaus (x) eller mignonette (x)Velg mellom naturell, jalapeñosaus (x) eller mignonette (x)
3 østers & 1 gl. champagne  kr 249,-

SIDERETTER 
 Grønn salat | Haricots verts, senneps-vinaigrette (se) [0,1] per person...................... kr 48,-
 Pommes frites [0,2]............................................................................................................... kr 58,-
 Frenchie fries | Trøffelolje, grana padano (m) [0,3]......................................................... kr 78,-

DESSERTS
 Is &  sorbet | Dagens utvalg av is og sorbet (m) [0,1] per kule................................. kr 38,- 
 Crème brûlée | (e,m) [0,3]................................................................................................kr 135,-
 Sjokolade nemesis | Vaniljeis, salt karamellsaus og tørket bringebær (m,e,x) [0,3].......kr 155,- 

LANSON & ØSTERSLANSON & ØSTERS
1 flaske Champagne, 1 flaske Champagne, 

Lanson Black label Lanson Black label 

&&  
8 østers Fine de claire no 3 8 østers Fine de claire no 3 

David HervéDavid Hervé

kr 995,-kr 995,-

SØNDAGSBRUNSJSØNDAGSBRUNSJ

HUSETS TARTE FLAMBÉE 
Deilig fransk pizza (h,m) – velg mellom

 Skogsopp, syltet løk og chèvre | Cru de Savoie, pancetta & løk 
Serveres med en grønn salat med sennepsvinaigrette...........................................................kr 228,-

VINVIN
Cremant Veuve Laperrière ....... kr 445,-

Blanc de Blancs Brut, Loire
La Vieille Ferme Rosé 2022....kr 395,-

Rhône


